
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おらほ通信発行元 ： 湯楽里館  編集：竹之内      ※おらほ通信内の記載価格は全て税込みです 

〒389-0505長野県東御市和３８７５番地／TEL：０２６８-６３-４１２６／HPアドレス http://www.tomi-kosya.com 

－ご予約・お問い合わせ－   
湯楽里館フロントスタッフまでお願いします 

 （0268-63-4126） 

 

オレンジ色の衣服や物を 
身につけた方に粗品プレゼント♪ 

 
※既定人数に達し次第終了となります。 

 ～銀朱色～ 
太陽や炎の色
を表す、黄み
のある鮮やか
な赤色の事。 
初日の出はご
覧になりまし
たか？ 

地元のワインを楽しむための 
    少人数様向けお食事プラン 

ワイナリー：ドメーヌ・ナカジマ 
品種：デラウエア 
 
日本の代表的な 
テーブルワイン品種である 
デラウエアを、山形県から 
取り寄せ作られました。 
十分な酸味、味わいの厚みと 
甘い香り、にごりの旨味と 
まろやかさが特徴。 

【お食事】 
お一人様 円(税込) ※２名様～１０名様まで 

 

円(税込) 
【ワイン】 
1ボトル 

※必ず 1グループにつき 
1本はご注文ください 

◆プチプレート 
生ハムとグレープフルーツのマリネ 

  鶏のガランティーヌ マスタード添え 

  パーナ貝のワイン蒸し 

◆鶏と根菜のクリーム煮 
    パイ包み焼き 

◆ロールパン 
◆デザート 

【お食事内容】 

無料送迎いたします 
※4名様以上乗車  ※片道３０分圏内 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

― 赤ワイン ― 

★ ヴィラデストワイナリー ★ 

プリマベーラメルロー 
３，１９０円 

 
― ロゼワイン ― 

★ プレザンティール ★ 

ZEN.meg2021 
３，６００円 

 
― 白ワイン ― 

★ ナゴミ・ヴィンヤード ★ 

シャルドネ 
３，９６０円 

 

東御市公式オンライン SHOP  
東御市の特産品はもちろん 

オラホビールもご注文いただけます  

２１日・３１日はポイント３倍 

毎週月曜はポイント２倍デー 

1,000円以上 

お買い上げで 

くじ引きに挑戦 
！ 

↑ 
ＨＰをチェック！ 

オラホビールでは、1 月 17 日(火)より 

『ビエール・ド・雷電 

季節仕込みビール 

極め仕込みシークレット』 
を発売します。 

今年のビアスタイルは 

ホップの添加方法に工夫を凝らし、 

濃密でジューシーな香りを打ち出した 

『ジューシーIPA』です。 

ぜひ湯楽里館内「物産ショップ」はじめ、 

全国のスーパーや酒販店でお買い求めください。 

厳しい寒さが続きますね！！ 

外は肌を刺すような寒さのこの時期、 

外に出かけたくないですね。 

そんな時は、ワイングラスを片手に 

家時間を楽しんでみては。 

本を読みながら、音楽を聴きながら、 

あるいは家族でゆっくりお話をしながら... 

慌ただしい日常から 

一息ついてみてはいかがでしょうか。 

そんな時間にピッタリの 

おすすめワインを紹介します。 

グラスの中でゆっくりと変化していくワインを 

楽しんでください。 

 
 


